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INTRODUCERE

Introducere

Aceasta este probabil cea mai utila si cuprinzatoare editie de
pana acum a acestei carti clasice despre vin. Doi ani din viata
mea, iImpreuna cu o perioada similara de devotament din partea
redactorului-set Gill Pitts s1a echipei sale, precum si din partea
celei mai harnice femei din domeniul vinului, Julia Harding
MW - ca sa nu mai vorbim de contributia considerabild a fonda-
torului Atlasului, Hugh Johnson, care mi-a predat conducerea
la timp pentru cea de-a cincea editie - sugereaza acest lucru.
Marea ironie a activitatil de actualizare a unui atlas atat de
aprofundat este ca este atat de solicitanta si acaparatoare incat
cel care o intreprind nu prea au timp sa calatoreasca nicaieri.

Cu toate acestea, de la baza noastra din Londra, capitala mon-
diala a degustarii vinului, avem oportunitati de neegalat de a
monitoriza evolutia recenta extraordinar de vibranta a lumii
vinului, prin intermediul sticlelor s1 paharelor. Pentru aceasta
a opta editie, pot afirma ca acest univers particular se afla intr-un
flux mai mare decat 1-am cunoscut vreodata in cei 44 de ani in
care am scris despre vin. De aceea, este extrem de interesant sa
prezint un audit geografic al acestuil creuzet de culturi, fenomene
naturale si1, mai presus de toate, ambitii extrem de variate.

In anii ’80 si ’90, pirea c tot1 cel interesati de vin — produca-
tori sau consumatori - mergeau in aceeasi directie. Pentru vinifi-

catorl, pentru prima data considerati celebritati in aceasta epoca,

obiectivele erau clare. Majoritatea pareau hotarati sa produca

acelasi tip de vin: o copie a unuia dintre cele care consacrasera
Franta drept principala sursa mondiala de vinuri de calitate.

Astfel, indiferent unde se aflau si cat de toride erau verile, produ-
catorii din Seattle pana in Adelaide - inclusiv din tari europene
precum Spania s1 Italia, care aveau propriile lor traditii in mate-
rie de vinificatie - incercau sa produca Chardonnay maturat in

butoaie, dupa modelul vinului alb de Burgundia, si Cabernet sau-
vignonul dupa modelul vinului de Bordeaux Premier Grand Cru.
La finele secolului XX, aceasta unitate de scop a fost incura-
jata de faptul ca bautorii de vin primeau sfaturi doar de la o
mana de guru, in special de la criticii americani, care pareau

sa recompenseze puterea mai mult decat nuanta. Prea multi
comercianti de vinuri au renuntat la vocatia lor anterioara de

a alege vinuri pe cont propriu si s-au limitat sa repete mecanic
punctajele acordate de altii, ceea ce a avut ca efect restrangerea
obiectivelor si a realizarilor aparente. Vinificatorii au fost incu-
rajati de angajatorii lor sa faca tot posibilul pentru a obtine note
mari de la criticil puternici, indiferent daca le placeau sau nu
vinurile rezultate. Toata lumea de pe piata internationala in
crestere a vinurilor de calitate dorea aceleasi vinuri trofeu.

Cu efecte previzibile asupra preturilor.

In timp ce diferenta de pret dintre partea superioari si cea
inferioara a pietei vinului a crescut, diferenta de calitate s-a
redus. Vinul prost, imperfect din punct de vedere tehnic, a deve-
nit de domeniul trecutului, in timp ce enologii cu pregatire stiin-
tifica calatoreau in alte emisfere pentru a-si raspandi evanghelia
specifica a vinificarii curate. Fenomenul enologilor zburatori
s-a datorat in mare masura imbunatatirii comunicatiilor si iefti-
niri biletelor de avion.

Dar, odata cu secolul XXI, a venit si schimbarea, in mare parte
o schimbare sanatoasa. Puterea de rezistenta si farmecul acelor
vinuri de mare impact au fost puse sub semnul intrebarii. Social
media a oferit milioane de canale de comunicare Intre pasionatil
de vinuri care nu mai trebuiau sa se bazeze pe un punctaj sau
doua dintr-o singura revista sau buletin informativ.

In acelasi timp, fie producatorii, fie consumatorii (banuiesc
ca primil), au devenit nelinistiti de cantitatea limitata de soiuri
oferita. Miscari precum ABC (Anything But Chardonnay - Orice
altceva in afara de Chardonnay) au inflorit, la fel ca si cautarea
rosiilor traditionale, a solurilor de mere mostenite, precum
s1un apel general la biodiversitate. Miscarea locavora a subliniat

Nu mai exista o singura reteta de vinificatie. In crama sa
Franken, alimentata cu energie solara, Ludwig Knoll poate
alege intre tancuri, baricuri, amforele ingropate din dreapta
si aceste ,,oua” de beton care mentin drojdiile in miscare.



importanta influentelor indigene. Intr-o clipit4, soiurile locale

de vita-de-vie au devenit la moda - pentru a aparea pe etichetele
sticlelor in care fusesera imbuteliate soiuri ezoterice. Cultivatorii
din regiuni viticole noi, afectati de cresterea temperaturilor

side recolte tot mai timpurii, cauta acum soiuri de viti-de-vie
mai potrivite pentru conditii mai calde. Intre timp, in regiunile
viticole consacrate, se cauta soiuri vechi recuperate, unele dintre
ele fara nume. Incalzirea globala a determinat viticultorii de pre-
tutindeni sa caute locuri mai racoroase pentru podgorii, extin-
zand harta viticola, nu in ultimul rand, spre poli.

O alta tendintad mondiala a fost ingrijorarea de inteles cu pri-
vire la durabilitatea planetei noastre. Consecintele pe termen
lung ale dependentei excesive de produsele agrochimice evidente
prin saracirea solurilor si disparitia vietii salbatice. Agricultura
ecologica parea a fi calea de urmat. Inca din anii 1990, viticultori
cunoscuti incepusera sa urmeze calea cosmica a viticulturii bio-
dinamice (oricat de dificil ar fi sa explicdm cum functioneaza).

In acelasi timp, a aparut si o aversiune din ce in ce mai mare
tata de ceea ce era considerat manipulare in crama. Daca vinurile
puternic baricate si cele cu continut ridicat de alcool, de culoare
intensa si excesiv de invechite nu mai sunt la moda, atunci cu
siguranta vinurile usoare, proaspete, crocante si palide, fara adao-
suri chimice, ar putea fi exact ceea ce trebuie. Astfel s-a nascut
noul val de vinuri, care variaza de la vinuri ,naturale” cu diferite
grade de stabilitate si competenta tehnica pana la vinuri de la
producatori capabili sa produca vinuri grozave conform vechilor
conventil, dar care doresc sa incerce si ceva nou. De exemplu,
sd obtind un vin ,,orange” sau chihlimbariu din struguri cu coaja
subtire, macerati timp indelungat. Sau sa experimenteze fermen-
tarea si/sau maturarea vinului in salcam, castan sau stejar local.
Amfore poate, sau vase de lut, oua de beton sau sfere de ceramica.
Nu mai exista un singur mod de a cultiva si de a produce vin, la fel
cum existd acum mai multe moduri de a-1 judeca.

Toate acestea, impreuna cu faptul ca vinul este produs in mult
mail multe tari siregiuni decat oricand inainte - datorita unei
combinatii de schimbari climatice, modalitati din ce in ce mai
sofisticate de cultivare a vinului aproape de ecuator si de popu-
laritatea in crestere a acestei bauturi — au dus la o alegere mult
mal larga pentru consumatorii de vin si la mult mai multe pagini
In aceasta a opta editie. Pe vremuri, toata lumea dorea sa guste
un vin Premier Grand Cru. In prezent, este la fel de probabil ca
un iubitor de vin sa doreasca sa bifeze pe lista de dorinte vinuri
din 100 de soiuri de struguri sau din 50 de tiri. In acelasi timp,
producatorii de vin de astazi sunt mai hotarati ca niciodata
sa exprime cu precizie caracterul locului lor particular de pe
Pamant, aceste locuri devenind din ce in ce mai precise de la
an la an. Ce ghid mai bun ar putea exista decat acest Atlas?

Fara de care...

Ar trebui sa fie clar ca nimeni - nici macar Hugh si cu mine,
cu aproape un secol de experienta combinata in spatele nostru -
nu ar putea oferi tot ce este de stiut despre vinuri. Nu am face
o astfel de afirmatie. Am beneficiat de cunostintele combinate
ale unei retele de consultanti experti locali (vezi p. 416). Sarcina
noastra a fost sa interpretam rapoartele lor si sd le plasam intr-un
context global - toate opiniile exprimate si erorile facute incon-
stient sunt in intregime ale noastre sinu ale lor.

inapoi la baza, la Octopus/Mitchell Beazley, m-am bazat mult,
mult prea mult pe bunavointa, competenta extraordinara si
(mai ales) memoria redactorului-sef Gill Pitts, un veteran al tutu-
ror celor patru editii ale acestul Atlas in care am fost implicata,
dar si pe cele doua asistente ale sale, pe rand, Katherine Lavender
s1 Kathryn Allen. La fel ca si pe echipa de design extrem de talen-
tata, formata din directorul artistic Yasia Williams, Abi Read
s1 Lizzie Ballantyne. Denise Bates meritd mentionata ca fiind

INTRODUCERE

cea mai diplomatica si comunicativa editoare cu care am avut
placerea sa am de-a face in lunga mea cariera de autor.

Apol este colega mea Julia Harding MW, mentionati mai sus,
fata de care nu exista cuvinte potrivite pentru a-mi exprima recu-
nostinta. Sunt extrem de norocoasa ca iubeste hartile si a dezvol-
tat o retea atat de bine informata de contacte viti si vini in intreaga
lume. §1 ce ar fi un atlas fara harti? Altii, fara de care aceasta
opera complexa nu ar exista, il includ pe redactorul c
Lynn Neal, precum si pe Alan Grimwade si Mark Eldridge de la
Cosmographics.

Caintotdeauna, Nick si restul familiei mele au fost extrem
de intelegatori si m-au sustinut. S1, 1n cele din urma, trebuie sa i
multumesc inimitabilului Hugh Johnson pentru ca m-za invitat
la bord. Ce aventura palpitanta. Sper sa fiti de acord.

ql. i

Cum funci,:ioneazﬁ acest Atlas

Hartile au fost alcatuite cu gandul la consumator,

nu la birocratul vitivinicol. Daca o denumire - AOP/AQOC,
DOP/DOC, DO, AVA, Gl sau apelatiune sud-africana,

de exemplu - existd, dar nu prezinta nici un interes
practic pentru consumatorul de vin, politica noastra
este s& o omitem. In cazul in care denumirea unei regiuni,
a unei zone sau a unui district este cunoscuta in limbajul
vinului, chiar daca nu i s-a acordat inca o denumire ofici-
ala, avem tendinta de a o include.

Am marcat acele crame pe care le consideram de inte-
res deosebit pentru iubitorii de vin din intreaga lume,
fie pe baza calitatii vinului lor, fie pe baza importantei
lor locale. Cu toate acestea, in unele parti ale lumii
poate fidificil sa se identifice cu exactitate locul in

care se afla o intreprindere viticola. Multe operatiuni,

in special, dar nu exclusiv, doar in California si Australia,
au o ,usa la crama®, un punct de vanzare sau o sala de
degustare intr-o locatie foarte diferita de cea in care
produc efectiv vinul (care, in unele cazuri, poate fi chiar
o0 crama sub contract sau o unitate de presare perso-
nalizatd). In astfel de cazuri, am marcat prima locatie
ca fiind locul in care producatorii au ales sa se prezinte
iubitorilor de vin. Cu toate acestea, producatorii nu
sunt marcati pe hartile extrem de detaliate, cum ar f
cele ale Cote d’Or, deoarece acestea se concentreaza
mal degraba pe podgorii decat pe crame - care, oricum.
tind sa fie grupate in aceleasi stradute dintr-un sat.

In stabilirea ordinii diferitelor regiuni din cadrul tarilor,

Hartile variaza destul de mult in privinta
detaliilor depinzand de complexitatea suprafetei repr
zentate. Fiecare harta este insotitd de o |
Intervalele curbelor de nivel variaza de la hartz |z harta
si sunt prezentate in legenda fiecarsi harti.

Termenii trecuti pe harta cu majuscule (ex. MEURSAULT)
indica denumiri si locuri legate de vin; cei trecuti cu minus-
cule (ex. Meursault) prezinta, de obicei, alte informatii.

Fiecare pagina cu harta are un caroiaj, cu litere pe ver-
ticala si cifre pe orizontala marginal. Pentru a localiza
un domeniu, o crama etc., cautati denumirea in lista de
nume proprii (pp. 400-413), care indica numarul paginii
urmat de coordonatele de pe harta.
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O scurt

O SCURTAISTORIE A VINULUI

Vinul apare odata cu primele indicii ale civilizatiel noastre -

din Orient. Primele dovezi pe care le avem sunt urme chimice
din fragmente de ceramica din Caucaz (georgienii spun cain
Georgia), datate in jurul anului 7000 1.Hr. Probabil China a ajuns
acolo prima; nu stim. Faraonii egipteni aveau podgorii de presti-
giu (datorita canaanitilor care au adus vita-de-vie domesticita

in Delta Nilului), chiar si etichete de vin, dar preferau adesea
vinurile din ,,tara Canaanului®, adica din Liban.

Vinurile pe care le vom recunoaste incep cu fenicienii si gre-
cii care au colonizat Mediterana: fenicienii incepand cu anul
1000 1.Hr., iar grecii patru secole mai tarziu. Vinul isi va gasi
adevarata sa casa in Marea Egee, Italia, Franta si Spania.

Grecia antica si Roma

Vinurile din Grecia erau laudate sidocumentate cu lux de ama-
nunte de catre poetii sal. dar se pare ca, in societatea politicoasa,
acestea erau rareori baute ca atare, fiind aproape invariabil aro-
mate cu ierburl. condimente si miere si diluate cu apa. Cu sigu-
ranta. vinurile din diferite insule ale Marii Egee (printre care
Chios s1 Samos) erau apreciate pentru caracterul lor distinct.
Nu avem de unde sa stim daca aceste vinuri ne-ar fi pe plac

Fl

[

e o

astazi, insa termenul grecesc ,,simpozion” inseamna o conversa-
tie nu neaparat filosofica, la mai multe pahare de vin.

Grecii au introdus viticultura pe scara mare 1n sudul Italiei,
111n Toscana si maila nord, 1ar romanii le-au urmat exem-

== -
plul. Cel mai mari scriitori, in special Vergiliu, au scris instruc-

i"] i

ste probabil cel mai bun sfat care poate fi dat unui viticultor.

el

V1ticultura romana se facea si ea la scara mare siimplica munca
a mil de sclavi. S-araspandit in imperiu pana in Ungaria, astfel
ca Roma a ajuns sa importe nenumarate nave incarcate cu
amiore (recipientul standard de 36 de litri) din coloniile sale
din Spania, Africa de Nord - din intreaga Mediterana.

Cat de bune erau vinurile romane? Se pare ca unele aveau
0 capacitate extraordinara de invechire, ceea ce inseamna ca
erau bine facute. Mustul era concentrat prin incalzire, 1ar vinul
era depozitat pe vatra pentru a fi afumat, cu un efect asemanator
celul obtinerii vinurilor de Madeira. Marile vinuri ale Romei
erau discutate si chiar baute dupa o perioada neverosimil de
mare: celebrul vin Opimian - din anul consulatului lui Opimius,
121 1.Hr. - a fost baut dupa 125 de ani de invechire intr-o amfora.
Galil au inventat butoaiele de lemn, cu asemenea avantaje in
ceea ce priveste greutatea si manevrabilitatea, incat amforele
au fost abandonate. Majoritatea italienilor de acum 2 000 de ani
beau vinul la fel ca unii dintre descendentii lor mai putin sofisti-
cati de astazi: o licoare foarte tanara, destul de grosiera, acida
sau puternic alcoolizata. in functie de recolta.

Grecii au dus vinul in nord, in colonia lor Massilia (actuala
Marsilia) din sudul Galiei. Romanii l-au domesticit acolo. Pana
la retragerea lor din ceea ce este astazi Franta, in secolul V d.Hr.,
romanii au fondat aproape toate cele mai renumite podgorii din
Europa moderna. Pornind din Provence, care avea deja de secole
podgorii plantate de greci, el au urcat pe Valea Ronului siin
Languedoc, 1ar curand mai la nord, pana la Gaillac - dar nu stim
exact cand au ajuns la Bordeaux. Pe vremea poetulul Ausonius,
in secolul IV d.Hr., Bordeaux era deja bine cunoscut. Ausonius

a trait sila Trier, capitala la nord de Roma, si a scris elogii pentru
vinurile din Mosel.

Eforturile timpurii de dezvoltare au avut loc in vaile raurilor,
pe care romanii le-au curatat de paduri si le-au cultivat, la ince-
put camasura de precautie impotriva ambuscadelor. In plus,
barcile erau cea mai buna modalitate de a transporta ceva atat
de greu precum vinul. Bordeaux, Burgundia s1 Trier au inceput

ca s1 centre comerciale pentru vinurile din sud, sau din Italia
s1 Grecia, 1ar apol si-au plantat propriile vii.

In secolul I d.Hr. existau vita-de-vie pe Loire si1 pe Rin; In seco-
lul IT, in Burgundia, iar in secolul IV, la Paris, in Champagne s1
pe Mosel. Cote d’Or din Burgundia ramane podgoria care poate
fi explicata cel mai putin, neavand nici un rau navigabil conve-
nabil. Se afla acolo unde drumul principal spre nord, spre Trier,
ocolea bogata provincie Autun. Aici au fost puse bazele indus-
triei vinicole franceze pe care o cunoastem si azi.

Evul Mediu

Din Evul Mediu intunecat care a urmat caderii Imperiului
Roman, iesim treptat la lumina perioadel medievale, pentru
a vedea in paginile sale pictate o scena familiara: culegerea
si zdrobirea strugurilor, butoaie in pivnite si bautori vesell.
Metodele de vinificatie aveau sa se schimbe 1n esenta lor abia
in secolul XX. In Evul Mediu, Biserica a fost depozitarul compe-
tentelor legate de civilizatie, continuand administratia imperi-
ald a Romei sub o noui infitisare. Imparatul Carol cel Mare
a recreat un sistem imperial si s-a straduit sa dea legi in favoa-
rea unuivin mai bun.

Pe masura ce manastirile expansioniste defrisau dealurile
si construiau ziduriin jurul campurilor de vita-de-vie, 1ar viti-
cultorii muribunzi si cruciatii care plecau 11 lasau mostenire
pamanturile lor, Biserica a devenit cel mai mare proprietar
de podgoril. Catedralele s1 manastirile au detinut sau au creat
majoritatea marilor podgorii din Europa si, mai tarziu, primele
podgoril din Americi.

Benedictinii, din marile lor abatii de la Monte Cassino 1n Italia
si Cluny in Burgundia, au cultivat cele mai bune podgorii, pana

cand modul lor de viata a devenit notoriu: ,,Se ridicau de la masa
cu venele umflate de vin si cu capul in flacari®. Reactia a venit in
1098, cand Sfantul Robert de Molesme s-a despartit de benedic-
tini sia fondat ordinul ascetic al cistercienilor, numit dupa noua
lor abatie din Citeaux, aflata la cativa pasi de Cote d’Or. Ordinul

cistercienilor a avut un succes exploziv, fondand nu doar marile

podgorii imprejmuite de ziduri Clos de Vougeot in Burgundia

si Steinberg in Rheingau, langa abatia lor Kloster Eberbach,

ci si manastirli magnifice in intreaga Europa.

Inainte de eruptia Vezuviului, in 79 d.Hr., coasta din jurul
orasului modern Napoli era principala podgorie si statiunea
preferata a Romel. Aceasta fresca este din Herculaneum.




Singura regiune viticold importanta care nu era dominata
de Biserica era Bordeaux, unde dezvoltarea era pur si simplu
comerciala, tintind o singura piata. Intre 1152 11453, marele
Ducat de Aquitania, care reprezenta cea mai mare parte din
vestul Frantei, a fost unit prin casatorie cu coroana Angliei
s1 si-a concentrat eforturile pentru a umple anual flotele vini-
cole din fiecare oras de coasta din Marea Britanie cu butoaie

de claret pal: vin nouveau, pe care englezii il iubeau. Compania
viticultorilor din.Londra a primit prima sa carta regala (practic
un monopol asupra acestui comert infloritor) in 1363.

Dar 1n cadrul stabil al Bisericii si al manastirilor au aparut
incet-incet stilurile de vin si chiar unele dintre soiurile de stru-
guri care ne sunt acum familiare. Putine lucruri din lumea medi-
evala erau atat de strict reglementate. Vinul si lana erau cele
doua mari produse de lux ale Europei de Nord in Evul Mediu.

Evolutia vinului modern

Pana in secolul XVII, vinul a fost singura bautura sigura, sana-
toasa si - pana la un punct - care se putea pastra. Apa nu era,
de obicel, potabila, cel putin in orase. Berea fara hamei se strica
foarte repede. Nu existau bauturi spirtoase si nici bauturile care
contin cofeina si care par esentiale in viata de astazi. Europa bea
vin In cantitati atat de mari incat stramosii nostri trebuie sa fi
fost intr-o perpetua buimaceala.

In secolul XVII, toate acestea s-au schimbat. Vinul a capatat
concurenti seriosl, incepand cu ciocolata din America Centrala,
apol cateaua din Arabia si, in cele din urma, ceaiul din China.

In acelasi timp, olandezii au dezvoltat arta si comertul cu distilate,

transformand suprafete uriase din vestul Frantei in furnizori de
vin alb ieftin pentru alambicurile lor; hameiul a transformat ale
In bere mai stabila, iar orasele au inceput sa transporte apa curata
care le lipsea inca din epoca romana.

Nu este o coincidenta ca majoritatea vinurilor pe care le con-
sideram astazi clasice au fost create in a doua jumatate a secolu-

lu1 XVTII. Dar aceste evolutii nu ar fi avut niciodata succes fara

inventia oportuna a sticlei de vin. Inca din epoca roman4, vinul
11 petrecea toata viata intr-un butoi. Sticlele, sau mai degraba
ulcioarele, de obicei din ceramica sau piele, erau folosite doar
pentru a-l aduce la masa. La inceputul secolului XVII au avut
loc schimbari in tehnologia de fabricare care au facut sticlele
mai rezistente simai usor de suflat. Cam 1n acelasi timp, cineva
a adus impreuna sticla, dopul si tirbusonul.

Fosta abatie cisterciana Kloster Eberbach a fost fondatd
in 1136. Cu viile, minele si turmele lor, cistercienii au fost
de fapt prima mare corporatie multinationala din lume.

A devenit clar ca vinul pastrat intr-o sticla bine inchisa cu
dop de pluta dura mult mai mult decat vinul dintr-un butoi,
care risca sa se strice rapid dupa deschiderea butoiului. Vinul
se putea imbunatati in timp, dobandind ,,buchet®, A fost creat
asa-numitul vin de garde si, odata cu el, sansa de a dubla si tripla
pretul vinurilor capabile de invechire.

Primul ,,chateau” Bordeaux preocupat de calitate, Haut-
Brion, dateaza de la mijlocul secolului XVII. La inceputul seco-
lului XVIII, vinul burgund si-a schimbat si el natura. Vinurile
cele mai delicate, Volnay si Savigny, erau candva cele mai la
moda. Acum, aceste vins de primeur au inceput sa piarda teren
in fata cererii de vins de garde cu fermentatie lunga si de culoare
mai inchisa, in special din Cote de Nuits. Totusi, cel putin
in Burgundia, Pinot Noir, soiul principal, a fost identificat si
a devenit obligatoriu prin efortul ducilor de Valois. Champagne,
de asemenea, a adoptat Pinot Noir prin emulatie. Cele mai bune
podgorii din Germania au fost replantate cu Riesling. In Médoc.
Cabernetul inlocuieste Malbecul.

Vinul care a beneficiat cel mai mult de pe urma dezvoltarii
sticlel a fost aprinsul vin de Porto, pe care englezii au inceput
sa 1l bea la sfarsitul secolului XVII - nu din alegere, ci pentru ca
taxa pe vinul francez pe care il preferau era ridicata la niveluri
prohibitive, in urma razboaielor continue. Vinurile dulci erau
cele mai venerate. Chiar si sampania era dulce. Malaga si Marsala
erau In perioada lor de glorie. Tokay (Tokaj), Constantia si,
in America, vinul de Madeira, erau cele mai apreciate.

Comertul cu vinuri era in expansiune. In tarile viticole,

o parte nesanatoasa a economiei se baza pe vin, atat [talia

(in Toscana si Piemonte), cat si Spania (in Rioja) creau primele
lor vinuri moderne pentru export. California se afla la prima
sa goana dupa vin. Insa cand filoxera (vezi p. 27) a provocat
smulgerea majoritatii viilor, parea sfarsitul lumii vinului.

Insi rationalizarea plantatiilor, introducerea altoirii si selec-
tia fortata a celor mai dezirabile soiuri de struguri au creat sansa
unui nou inceput.

Cei care doresc o istorie detaliata a vinului ar trebui negresit sa citeasca
The Story of Wine de Hugh Johnson.
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CE ESTEMINUL?

Ce este vinul?

Vinul este un lichid cu puteri aparent magice. Ridica moralul,
reconforteaza corpul si stimuleaza sufletul. Mai prozaic, este
doar suc de struguri fermentat.

Sisucul altor fructe poate fi fermentat ca sa dea o bautura
alcoolica. Din mere se face cidru. Din pere, cidru de pere.
Rubarba, murele - aproape orice ingredient cu zaharuri fermen-
tabile — poate produce in cele din urma un vin de fructe. Insa
sucul de struguri are concentratiile ideale de zahar si aciditate
pentru o bautura care nu se strica, potential complexa. Strugurii
pot da un lichid cu o concentratie alcoolica cuprinsa intre 12 si
14%, fira adaos de zahir. In plus, sucul de struguri are un conti-
nut neobisnuit de ridicat de acid tartric, deosebit de bun pentru
a iIndeparta bacteriile daunatoare, astfel ca lichidul este sanatos
s1 stabil. Un alt atribut al sucului de struguri este capacitatea de
a fermenta, adesea datorita drojdiilor adecvate prezente in mod
natural in podgorii si in crame si pe pielitele strugurilor.

Fermentatia este chela producerii vinului. Drojdiile inghit
efectiv zaharurile si le transforma in alcool - facand sucul mai
putin dulce s1mai puternic - si emitand bule de dioxid de carbon.
Daca tot zaharul din sucul de struguri este transformat in alcool,
vinul rezultat este , sec”. (Exista si alte modalitati de a obtine vin
dulce, inclusiv adaugarea de suc nefermentat, utilizarea de stru-
guri congelati si concentrarea zaharurilor prin scoaterea ghetii
din suc, ca la Icewine - vezi p. 293 -, dar mai ales prin utilizarea
de struguri atectati de un mucegai specific, Botrytis cinerea,
cunoscut s1 sub denumirea de ,,mucegai nobil® — vezi p. 104.)

Culorile vinului

Pulpa strugurilor furnizeaza zaharul si aciditatea esentiala, si are
cam aceeasl culoare cenusie, indiferent de culoarea pielitei. Vinul
embrionar este tulbure, de culoarea paiului. Substantele solide in
suspensie se sedimenteaza, rezultand un vin limpede, deschis la
culoare, pe care 1l descriem drept ,,alb”. Pentru mai multe detalii,
vezl ,,Cum se fabrica vinul alb de masa® la pp. 32-33.
Pentru a obtine un vin rosu, trebuie sa intre in joc pielitele

strugurilor de culoare inchisa, deoarece acolo se afla pigmentii.

Inlocca strugurii sa fie storsi, pentru a separa sucul de pielite
1inainte de fermentare (metoda de la vinul alb), sucul este lasat
in contact cu pielitele, mentinute 1n cuva de fermentare pe tot
parcursul procesulul. Drojdiile functioneaza numai in absenta
oxigenului (din acest motiv vinurile albe sunt produse in cis-
terne sau in cuve de lemn sigilate). Dioxidul de carbon care bol-
boroseste protejeaza sucul in fermentatie de oxigenul daunator
s11mpinge pielitele la supratata.

Pielitele strugurilor contin, de asemenea, o cantitate utila de
tanin curol conservant. Taninurile sunt componentele amare
pe care le simtitl 1n cealul tare sau in cojile de nuca. Acestea
asigura ,astringenta”, ,structura” si sunt principalul element
de conservare a vinului rosu. Componenta acestor taninuri

s1 maturitatea lor relativa sunt chestiuni de o importanta vitala
pentru vinificatorii ambitiosi, in special in cazul vinurilor desti-
nate unei vieti lungi. lata de ce degustarea vinului rosu nou nu
este atat de distractiva pe cat pare. Vinurile rosii embrionare
pot fi tinute in contact cu pielitele timp de zile sau chiar sapta-
mani dupa fermentare. Vinurile albe, in special cele produse

cu un anumit grad de contact cu pielitele strugurilor, contin

s1 ele ceva tanin, dar mal putin decat majoritatea vinurilor rosii.
Asa-numitele vinuri portocalil se atla adesea la jumatatea dru-
mului, fiind produse 1n urma unui anumit contact cu pielitele
strugurilor. Pot acompania surprinzator de bine mancarea.

Cele mai multe vinuri roz sunt obtinute din struguri cu coaja
inchisa la culoare, folosind mai mult sau mai putin aceeasi tehnica
ca in cazul vinurilor albe, dar 1asand pielitele doar sa coloreze
mustul in roz, inainte de presarea acestuia pentru fermentare.

Pentru vinul spumant, este necesara o a doua fermentare in
conditil in care bulele nu mai pot iesi, fie intr-o sticla - metoda
clasica champenoise - fie, mai economic, intr-o cuva (metoda
Charmat sau metoda cuve close). Dioxidul de carbon retinut se
dizolva in vin, pentru a iesi la suprafata cu un efect incantator
cand sticla este deschisa. Vinuri precum Porto, Madeira s1 cele
mai puternice tipuri de sherry (xeres) sunt numite ,fortificate®.
L1 se adauga alcool netru de struguri care le creste taria.

Sectiune transversala a unui strugure Pinot Noir spre sfarsitul procesului de maturare

Burelet Ce ramane atasat de codita
cand strugurii sunt desciorchinati
in crama sau smulsi de pe ciorchine

in timpul recoltarii mecanice.

Pielita Cea mai

importanta componenta
a vinurilor rosii, ce
contine o concentratie
ridicata de taninuri,
substante colorante
compusi care contribuie
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Ciorchine (racem) Pe masura ce strugurii ajung la
maturitatea fiziologica deplina, ciorchinii se transforma
din verzi si carnosi in maro si lemnosi.

Sambure (samanta) Numarul,
dimensiunea si forma samburilor
difera in functie de soiul de
struguri. Samburii elibereaza
taninuri amare cand sunt zdrobiti,
de aceea strugurii prospat culesi
sunt tratati foarte delicat.

Pulpa (sau mezocarp)

Cavolum, este principalul
ingredient al vinului, continand
zaharuri, acizi, compusi aromatici
si, In principal, apa. Aproape toti
strugurii pentru vin au aceasta
culoare cenusie.
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Vii,:a-de

Tendinta naturala a vitei-de-vie este de
a urca, asa cum se vede aicl, in podgoria
San Rogue a lui Armando Gonzalez

din Cinti, Bolivia.

Este extraordinar ca aceasta bautura minunata pe care o numim
vin este sucul fermentat al unui singur fruct, strugurele. Puteti
manca struguri proaspeti sau uscati sub forma de stafide, dar
circa jJumatate din productia mondiala are o soarta mai nobila.
Pentru a face vin e nevoie de struguri cu suficient zahar pen-
tru a fermenta, dand alcool. Pentru a obtine un vin bun, este
nevoie de un echilibru corect dintre aciditate, tanini si compusii
aromatici mai putin intelesi. Fiecare picatura de vin este pro-
dusa din apa recuperata din sol si transformata prin fotosinteza,
in orele de lumina solara, in zahar fermentabil - cu putin ajutor
din partea nutrientilor din sol si cu mult ajutor din partea dioxi-

dului de carbon din atmosfera, care furnizeaza carbonul necesar
pentru producerea zaharurilor.

In primii doi sau trei ani de viata, o vita-de-vie tanara este prea
ocupata cu crearea unui sistem radicular si cu formarea unui
trunchi lemnos puternic pentru a da mai mult de cativa struguri,
dar este capabila sa produca o recolta comerciala din al treilea an,
cu conditia sa fie convinsa sa faca acest lucru prin taiere.

Vita-de-vie poate rezista la climate mult mai uscate si la soluri
mai sarace decat majoritatea culturilor comerciale, astfel ca se
gaseste adesea In medil deosebit de ostile sau indepartate. Viile
sunt adesea cele mai verzi peisaje dintr-un peisaj maroniu de
vara. Este o planta cataratoare, astfel incat, lasata sa se descurce
singura, odata ce sistemul radicular este stabilit, vita-de-vie se
va dezlantul, producand ceva fructe, dar cheltuindu-si cea mai
mare parte a energiel pentru a produce noi lastari si pentru a da
nastere unor coarde lemnoase lungi si rasucite, pline de frunze,
cautand 1n mod 1deal un copac pe care sa se catere. Isi va folosi
carcell pana cand va acoperi pana la un hectar de teren cu noi

sisteme radiculare care se formeaza oriunde coardele ating solul.

Bineinteles, vita-de-vie moderna nu are voie sa isi iroseasca
energla pretioasa pentru a f1 ,viguroasa“ - pentru a produce

coarde lungi si frunzoase - oricat de mult ar incerca. E convinsa
sa 1si foloseasca energia pentru coacerea strugurilor, cantitatea
fiind cuvantul de ordine in podgoriile comerciale, iar calitatea
fiind obiectivul principal in cele interesante, pe care le prezentam

regiune viticold aridda din centru

Observati cat de departe au fost p/.
aceste vii cu taiere tip gobelet din L.

VITA-DE-VIE

In aceasta carte. Aceasta presupune taierea vitei-de-vie in timpul
lernil, cand cantitatea de seva scade si coardele uscate sunt usor
de sectionat. Planta ramane cu un numar de muguri calculat cu
atentie, la locurile potrivite, astfel ca primavara sa produca lastari

controlabili si productivi. Vita-de-vie poat

g

fi cultivata ca o tufa
mica 1zolata sau poate fi dirijata pe randuri. pe sarma.

Viata productiva a vitei-de-vie
Pe masura ce vita-de-vie imbatraneste. radacinile principale

4iF

patrund adanc in pamant (uneori pana la 30 m) in cautare de apa
s1 nutrienti. In termeni generali, cu cat vita-de-vie e mai tanara,
cu atat vinul e mai lejer si mai putin subtil - desi vita-de-vie
poate produce fructe delicioase in primul sau in zl doilez an.
cand randamentele sunt in mod natural scazute si aroma dispo-

— L e W TR T

nibila este concentrata intr-un numar relativ mic de ciorc
Intre trei s1sase ani de la plantare, vita-de-vie se stabilizeaza
ocupand spatiul alocat deasupra solului. Produce struguri ma:
aromati, deci vin mai concentrat. Acest lucru se datoreaza. pro-
babil, unui sistem radicular complex ce regleaza aprovizionarez
cu apa $1 cu substante nutritive si, In solurile sanatoase. unui sis-
tem de microbi simbiotici (vezi pp. 25-26).

Durata de viata a vitel variaza in functie de locul si de modul
In care este cultivata, precum si de soiul acesteia (vezi pe versc
Insa multe plante sunt smulse la varsta de 25-30 de ani, cand
recoltele incep sa scada la niveluri neeconomice. Unele boli sau
daunatori (vezi p. 27) ar putea sa le afecteze mai devreme. Sau.
o planta poate fi altoita pe un soi de vita-de-vie mai populara
prin taierea ei s1inserarea unui butas nou in trunchi. Vinurile
din vita-de-vie mai batrana pot fi uneori mai scumpe si pot fi
etichetate ca produse din vita-de-vie veche - vieilles vignes
(in franceza), alte Reben (germana), vecchie vigne (italiana),
virias viejas (spaniold), vinyas vellas (catalana) sau vinhas velhas
(portugheza). Pentru un vin de Bordeaux premier cru, produsul
vitel-de-vie sub 12 ani poate fi considerat prea imatur pentru
a fiinclus in vinul principal, in timp ce, 1n unele podgorii mai
comerciale, vinurile ar fi considerate din vita-de-vie veche.

antate n timp ce in regiunea umeda Bordeaux,
a Mancha, ta-de-vie poate 1 plantata mult mai dens
nie s/ poate 1 condusa minutios pe sarma, pentru

pentru o cantitate maxima de apa subterana. un echilibru optim intre cantitate si calitate.
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Franta

In ciuda lobby-ului ce indeamn4 la cumpé-
tare, ar fi imposibil sa ne imaginam Franta
fara vin si vinul fara Franta. Harta prezinta
departamentele administrative ale Frantei
st numeroasele si variatele ei regiuni viticole.
Denumiri precum Burgundia si Champagne
au fost atat de evocatoare incat, spre nemul-
tumirea francezilor, multi le-au imprumutat
in voie, fara scuza.

Candva, vita-de-vie a fost cultivata mai
intens in Franta, dar azi suprafetele viticole
s-au micsorat considerabil din cauza filoxe-
rel, urbanizarii si gusturilor schimbatoare,
in nord, si indulcitorilor care au secat lacul
vinicol al Europei, in sud. Triunghiurile verzi
prezinta totalul suprafetei cultivate pe
departament sau, in cazul patriei coniacului,
in siin jurul Charentes, toate cele patru
departamente unde se cultiva struguri in
acest scop. Franta produce vinuri excelente

si intr-o varietate mai mare decat orice alta
tara. Scaldata de apele Atlanticului si ale
Mediteranei, Franta beneficiaza de influenta
continentala, la est, si de o bogata varietate
de soluri, inclusiv multe din calcar, atat de
favorabil calitatii vinului. Schimbarile clima-
tice afecteaza recoltele si calitatea vinului.
Franta are podgorii bune si, in plus, le defi-
neste, le clasifica si le controleaza cu rezul-
tate mai favorabile decat orice alta

tara — modelele originale pentru multe din-
tre vinurile prezentate in atlas se regasesc
In paginile dedicate Frantei. Istoria viticola
moderna a inceput dupa 1920, odata cu
adoptarea Appellation d’Origine Controlee
(AOC), o lege revolutionara care restrictiona
utilizarea unei denumiri (apelatiuni) geogra-
fice doar la vinurile produse in acea zona.
Legea mai stipula ce soiuri de struguri pot fi
cultivate, recolta maxima pe hectar, gradul
minim de coacere a strugurilor, modul de
cultivare a vitei-de-vie si, intr-o anumita
masura, si cat vin trebuia produs. Vinurile
AQC, care in 2011 constituiau circa 45% din

LIMBAJUL ETICHETEI

APPELLATION MEUBRSAULT CONTROLEE

Lol o Ee TA MY S LMY S, LT

= COCHE-DURY !
¥ C. & R. COCHE i
6%l VITICULTEURS A MEURSAULT. COTE-D'OR B |

DENUMIRI PRIVIND CALITATEA

Appellation d’Origine Controélée (AOC) vinuriale
caror origini geografice, structura varietala si metode
de productie sunt precis reglementate - in general
cele mai bune vinuri si cele mai traditionale; echiva-
lenta Appellation d’Origine Protegée (AOP) din UE

Indication Géographique Protegée

(iGP) denumirea UE care inlocuieste treptat Vin

de Pays, adesea provenind din regiuni mai largi decat
zonele AOC, in care soiurile netraditionale

Vin sau Vin de France denumirea UE de baza,
inlocuind Vin de Table; soiul si anul recoltei pot fi
specificate pe eticheta

ALTE EXPRESII COMUNE
Blanc alb

Cave (coopérative) crama cooperativa

Chateau domeniu viticol sau chiar ferma, specifica
pentru Bordeaux

Coteaux de, Cotes de tipica pentru dealuri

Cru literal ,crestere/cultura de vita-de-vie“: un anumit
lot de teren superior

Cru classé cru care s-a distins in cadrul unei clasificari
importante, precum cea din 1855 de la Bordeaux
(discutata in p. 84)

Domaine tinut cuvie (domeniu); replica, la scara
mai mica, a Burgundiei la chateau

Grand Cru literal ,crestere mare”: in Burgundia,
cele mai bune podgorii; in St-flmﬂjﬂn, nimic special

Méthode classique, méthode traditionnelle
vin spumant obtinut prin folosirea aceleiasi metode
ca la sampanie

millésime anul recoltel

Mis (en bouteille) au chateau/domaine/a la
propriété vin de domeniu, imbuteliat de aceeasi
companie care cultiva strugurii

négociant comerciant imbuteliator de vinuri,
o firma care cumpara vin sau struguri (cf. domaine)

Premier Cru literal ,prima crestere®: in Burgundia, |
o versiune inferioara a Grand Cru; in Méedoc, unul dintre
cele patru chdateau de marca

Propriétaire-récoltant proprietar-cultivator
Récoltant viticultor

récolte recolta sau productie a unui anumit an

rosé rose
rouge rosu

supérieur de obicel cuun grad mai mare de alcool

vieilles vignes vite batrane si, teoretic, cu vin mai greu,
desi ,,vechi” este o notiune nereglementata

vigneron viticultor

villages desemneaza comune sau colectivitati din
cadrul unei zone de denumire

viticulteur viticultor

vinurile frantuzesti, sunt administrate de
Institut National des Appellations de I'Ori-
gine et de la Qualité (INAO). Astazi insa, tot
mal multi se intreaba daca regulamentele
AOC sunt un tezaur national sau o masura
restrictiva inutila, sufocand experimentele
si dezavantajand Franta in competitia cu
produsele din Lumea Noua.

Doua noi categorii in conformitate cu schim-
parile din legislatia UE, sunt menite sa permita
vinurilor frantuzesti o competite mai directa
cu ele. Pe harta indicam cele mai importante
AOC si IGP (vezi chenar) care nu apar pe har-
tile mai detaliate de pe paginile urmatoare, pe
langa cele 25 de IGP care coincid
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Burgundia

Daca Parisul este capul Frantei, iar
Champagne e inima, atunci Burgundia
(Bourgogne) este stomacul ei. Este o regi-
une a meselor lungi, pline cu cele mai bune
produse (vita Charolais din vest, pui Bresse
din est si branzeturi cremoase precum
Chaource si Epoisses). A fost cel mai bogat
dintre vechile ducate ale Frantel, iar ca
regiune viticola are una dintre cele mai
indelungate istorii din lume.

Burgundia nu este o singura podgorie
mare, cl denumirea unei provincii care
cuprinde cateva regiuni viticole distincte
sl alese. Cea mai bogata si mai importanta
e Cote d’Or, inima Burgundiei si vatra
ancestrala a vinurilor Chardonnay si Pinot
Noir, compusa din Cote de Beaune in sud
si Cote de Nuits in nord. In orice alt con-
text, vinurile Chardonnay din Chablis, cele
rosli si albe din Cote Chalonnaise si cele
albe din Maconnais (toate din Burgundia)

vor fi vedete. Chiar la sud de Maconnais
este Beaujolais, cu totul diferit de Burgundia
ca dimensiuni, stil, sol si soiuri de strugur
(vezi pp. 72-75).

In ciuda bogatiilor si gloriei sale stravechi,
Burgundia pare inca simpla si rustica.
Cu greu gasesti o casa impozanta de la
un capat la altul al Cote d’Or, iar persoanele
ale caror nume apare pe eticheta pot
foarte bine sa taie vita-de-vie si sa conduca
tractorul. Multe din putinele domenii mari
din tinut, cele ale Bisericii, au fost destra-
mate de Napoleon. Burgundia e inca una
dintre cele mai fragmentate regiuni viticole
importante ale Frantei. Un domaine mediu,
cum sunt numite terenurile viticole ale unui
viticultor, poate fi mai mare decat unul
obisnuit, dar nu depaseste 7,5 ha.

Fragmentarea Burgundiei e cauza singu-
rului neajuns al vinului ei: imprevizibilita-
tea. Din punctul de vedere al geografului,

Ascunse dupa dealul Corton, strugurii unor
podgorii orientate spre rasarit, in stanga
satului Pernand-Vergelesses (deasupra),

se coceau greu candva. Dar cresterea
temperaturilor a fost de bun augur pentru
multe comune cu climat racoros din Burgundia.

factorul uman nu poate fi cartografiat

si in Burgundia, mai mult decat in cele mai
multe locuri, trebuie evidentiat. Datorita
legilor de mostenire, majoritatea climats
(loturi de vii), sunt cultivate de mai multi
viticultori diferiti care detin mai multe
randuri de vita-de-vie in c/imats diferite.
Monopolurile sau podgorii intregi in mainile
unuil singur proprietar sunt exceptii (vezi
p. 64). Pana si cel mai marunt cultivator
are parcele in doua sau trei podgorii. Cei

) —

mali bogati pot detine un total de 20-40 ha,
raspandite in loturi mici, intr-o serie de
podgorii din Cote d’'Or. Cele 50 ha din Clos
de Vougeot sunt impartite intre nu ma
putin de 80 de viticultori.

S Civ, cam jumatate din vinul
purgund este cumparat, proaspat, inca
din butoaie, direct de |la producator,
de catre negociants, care-l amesteca
cu alte vinuri cu aceeasi denumire pentru



a obtine cantitati comercializabile de vin
standard. Acesta e vandut in lume nu ca
orodusul unui anumit viticultor, a carui
recolta din acel vin poate sa nu depa-
seasca un butoil sau doua, ci drept vin al
unui anumit AOC (uneori specificandu-se
podgoria din care provine, alteori, mai vag,
doar satul), élevé - literal ,crescut” -

de catre comerciant.

Reputatia unor negociants mai impor-
tanti de vinuri variaza enorm, dar
Bouchard Pere et Fils, Joseph Drouhin,
Faiveley, Louis Jadot si Louis Latour
(pentru vinuri albe excelente) au o traditie
indelungata, in vreme ce Bichot, Boisset
si Chanson si-au imbunatatit foarte mult
serviciile in ultima vreme. La finele secolu-
lui XX au aparut o serie de tineri negoci-
ants mai importanti, care produc unele
din cele mai bune vinuri burgunde. Astazi,
tot mai multi viticultori respectati au si

activitate de negociant in paralel.

Apelatiunile vinurilor burgunde

In Burgundia exista peste 80 de vinuri AOC.
Majoritatea se refera la zone geografice

si apar detaliate in paginile urmatoare.

Pe baza acestor denumiri geografice e con-
struita o clasificare calitativa, practic ea
insasi o opera de arta (explicata amanuntit
in p. 58). Insd urmatoarele apelatiuni pot fi
aplicate vinului produs din struguri crescuti
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VINURILE REGIUNII BURGUNDIA
(BOURGOGNE)

Sunt 222 km de la Chablis pana la limita

sudica a Eea__ma s, iar climatul si solurile

ariazaz mult de-a lungul Burgundiei per
ansamblu. Dar toate subregiunile au in
comun Sdelitatea fata de cele patru soiuri
de struguri strans inrudite, enumerate
in fisa de mai jos. si 0 prelucrare manuala
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in orice parte a Burgundiei, inclusiv in pod-
gorii din cadrul unor comune renumite cu

sol si pozitie mediocre: Bourgogne (pentru
Pinot Noir sau Chardonnay), cu subdiviziuni
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